
Argi lo -Ca lca i re ,  a f f leuremen t  de  s i l ex

Après avoi r é té t r iés , l es ra i s ins sont encuvés pendant 3

semaines pour une fermenta t ion a l cool ique rapide e t

ma i t r i sé par un cont rô le minut ieux des tempéra tures . Une

fois ar r i vé au t erme des malolac t iques le vin es t é levé 4

mois en cuve inox avec une at ten t ion par t icu l iè r e pour

pro t ége r de l ’oxygéna t ion .

Dans le ver r e une bel le robe rouge soutenue aux beaux

re f le t s v io l acés . Un nez in t ense f ru i té e t conf i tu ré .

La bouche es t généreuse , c roquante , gourmande et b i en

équi l ibrée ent re arômes e t tan ins fondus . Les amateurs de

vins natu re l s y t rouveront leur pl a i s i r , l es novices une bel le

surpr i se . Une découver te unique pour l a r égion de

Bordeaux .

Un vin d’apér i t i f i déa l , i l peut fac i lement se boi r e seul

ma is s ’ accompagnera vo lont i e rs de tapas sa l ées , de légumes

gr i l l é s , cha rcu ter ie s , f romages…

Elaboré pour une consommat ion rapide , i l e s t recommandé

de l e bo i r e dans l e s 2 ans .

Se rvi r à 16°C. Bonne dégus t a t ion !
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